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Desserts

Cadeau au chocolat
Cceur coulant a la rose (supplément : 4 euros)

O

Tarte aux mandarines
Mandarines poclées, croustillant, jus au porto et opaline

O

Millefeuille d’ananas en 3 textures
En chips, en mousse et caramélisées

C
Soufflé chataigne
Creme de chataigne, rhum vieux

O

Assortiment de desserts
Sélectionnés par le chet patissier

O

Assortiment de glaces ou sorbets
Faits maisons a la pulpe de fruits frais
oo
Notre sommelier est a votre disposition

pour vous faire découvrir nos
« Vins de desserts »

Cafés Grands Crus

@75 TSI\ E1:1's Lo 0N 3,50 €
Café moka d’Ethiopie (fin, fruité) ... 5,00 €
Café du San Salvador (frais et acidulé) ... 5,00 €
Café du Costa Rica (corsé et acidulé) ... 5,00 €

Caté de Nouvelle Guinée Papouasie (parfumé) .. 5,00 €
Thés Grands Crus

TRE e 3,50 €

Thé Mariage Freres Mandarin (jJasmin) ... 5,00 €

Thé Mariage Freres Empereur (fumé) ... 5,00 €

Thé Mariage Freres Himalaya (nature) ... 5,00 €

Thé Mariage Freres Impérial (Earl Grey) ... 5,00 €
Digestifs

La carte des digestifs est a votre disposition
A PALTL AE ot 7,00 €

Le domaine des séquoias Restaurant et Hotel est non fumeur.
Un espace fumeur vous est réservé a Pextérieur face au parc.

L’ensemble des plats a été préparé par les chefs : Eric Jambon, Bertrand Tholin, Ryan Aucagne,, Julien Bogey et leurs commis
*Les prix sont affichés TTC (tva 19,6%). *Un salon particulier pouvant accueillir 20 personnes est a votre disposition



